Mo

Menu 1

Menu 2

Dessert

(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_‘,," entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
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BIOLOGISCH...

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Di

Hahnchenbrustfilet paniert
(af g
Paprikasauce
(1,3,5,aa1,a3,9,i,1)
Eierknépfle (a, at, o)

Gnocchi-Auflauf mit Erbsen
und Kasesauce Bio (a, a1, g, )
Blattsalat mit
Joghurtdressing 3. ¢, g.j. 1)

Schokomuffin (s, a, a1, ¢, f, g)

© MaierSchwaben GmbH, P

Speiseplan 30.09.2024 - 04.10.2024

MAIER
Schwaben Catering

Mi Do Fr
Spinatschnitzel paniert
) i (a,al, c,g,i)
Brokkolicremesuppe mit Taa der deutsch Blumenkohl-Rahmgemdise (g)
Lachs (. q) Bl bier EtMEE) Vollkornreis Bio

Vollkornbrotscheibe (a, a1, a2, a3) Einheit Gurkensalat Essig-Ol-

Dressing .} 1)

o

Vegetarisches Curry Gemusegulasch (Karotten,
(Paprika, Ananas) mit veggie Brokkoli, Blumenkohl,
Hahnchen (Erbsenprotein) Tomate) Bio (g, )
Bio (g, ) Bulgur Bio (a, a1, i)
Basmatireis Bio 100% Bo
Obst der Saison Obst der Saison

od od

Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hall Folgende deklarationspfiichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstdrker 9 mit Siungsmittel a3 enthilt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthlt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthélt Senf
11 mit Milcheiweils a5 enthlt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: i bei Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
bei P konnen nicht werden
g 15, 72296 Schopfloch info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de 07443 /96 80 60



Mo

Wairstchengulasch (Rind) in
Tomatensauce (2, 3, i)
Reis Bio

Menu 1

Schupfnudeln (a, a1, ¢, i)
Rahmspinat (g)
Eier gekocht (2, ¢)

g

DSE

Menu 2

Obst der Saison

¥

Dessert

(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_‘,," entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
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BIOLOGISCEH..

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 07.10.2024 - 11.10

Di Mi
Fischstabchen paniert (a, a1, d)
Remoulade (9, c, g, )
Kartoffelpiree (g, 1)
Blattsalat mit
Honig-Vinaigrette ,j, 1)

Salzkartoffeln ()

s

Vorsuppe:
Ratatouille (Kohlrabi, Kirbis
und Pastinake) (g)
Reis Bio
Blattsalat mit
Honig-Vinaigrette ,j, 1)

¥

Milchpudding Butterkeks
(a a1, g)

(a,al, qg,i)
mit Petersilie

Pfannkuchen ¢, a1,

Johannisbeere, Erdb

s

Eol de dekl:
¥

ffe sind in

pflichtige Z

Gebackenes Seelachsfilet
(paniert) (, a1, d)

Erbsenrahmgemiise (g)

Bio-Blumenkohlcremesuppe

Obst der Saison

2024

Do

Vollkornspaghetti Bio (a, a1)
Gerstenbolognese (3, a, a3, i)
Reibekase (g)
Blattsalat mit
Joghurtdressing @, c, g,j, 1)

W

DGE.

Kartoffel-Kirbis-Gratin Bio
(3,9)
Blattsalat mit

Joghurtdressing (¢, g.j, 1)
¢ 9)

Rote Grutze (Kirsch,

eere)

Buttermilchdessert mit Birne
und Vanille (g)

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei

6 geschwarzt

Aach

GmbH, P

9 Maiersch

g 15, 72296 Schop info@maierschwaben.de

. www.maierschwaben.de

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
al enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

(beinhaltet Laktose)

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

h Schalenfriichte/Niisse

MAIER
Schwaben Catering
Fr

Chili con Carne (Rind) . i

Reibekase (g)

Knusperbrétchen Bio (a, a1, a3)

Karottensalat (2, 3)

e

Spirelli Bio (a, a1)

Brokkoli-Sahne-Sauce Bio

(0.1)
Reibekase Bio (g)
0% Be

Obst der Saison

¥

Folgende deklarationspfiichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

h6é enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthéalt Lupine

n enthalt Weichtiere

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei

\ bei P konnen nicht

f_ 07443 /96 80 60

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden
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BIOLOGISCH:.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

MAIER
Schwaben Catering

Speiseplan 14.10.2024 - 18.10.2024

Mo Di Mi Do Fr
Lachs-Kartoffelsuppe

i - U . g i Putengeschnetzeltes
Spaghetti Bio (a, a1) Linsen-Gemusecurty (Karotte, Sellerie, Zwiebel) Bl (EE 0gE) u(l 4% a,al, a3 gZi )
. . (Karotten, Sellerie, Brokkoli) @ g.ih Bratensauce (s, a a1, a3, ) ,4,5,a,a1,23, 9.1,
Meni 1 Bolognese Sauce (Rind) ) i hEhh e Mohrengemiise (g)
9 @ Vollkornbrotscheibe (a, a1, a2, a3) Rotkohl
Reibekase Bio (g) Reis Bio S Semmelknodel (@, a1, ¢, g)
Krautsalat 2, 3) Salzkartoffeln ()
" \
Hackbalichen Vegan ¢ Spirelli Bi0 (a, a1) Gemisemaultaschen Bio
CousCous Bio (a, a1, i) TR . Kase-Makkaroni Bio (@, at, g, i) Tomatensauce Bio () i
" ; Spirelli-Kiirbis-Auflauf mit M otk oo . (Karotte, Spinat, Erbse,
% Gemiise (Kichererbse, . k .
Menii 2 se ( S Kiirbissahnesauce Bio Erbsengemiise Bio (y) Reibekase Bio Brokkoli) (a, u1. ¢
Paprika, Karotte) (. ) G.aal g0 007 Bio Blattsalat mit Gemiisebriihe
Paprikadip (. g) —_ Honig-Vinaigrette (. 1 Kartoffelsalat (2.
bid
Dessert Obst der Saison Schokopudding Bio (9 Obst der Saison GrieRpudding (a, a1, g) Obst der Saison

m m m Zimt uucker m

Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6é enthalt Paranuss

g mit I/(\nonser;lierungsstol;l ; gew;chsl al enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
fomra\ e R : mit Antioxidationsmitte! mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
N/ 5 geschwefelt 10 er}thé_n eing P.henylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

< 11 mit Milcheiweill a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
: ; ¥ a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo[%i”| entsprechen b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE- ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen d enthélt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
Sp - d bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei Produk konnen nicht werden

) MaierSchwaben GmbH, Panoramaweg 15, 72296 Schopfloch info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de {07443 /96 80 60



Menu 1

Menu 2

Dessert

(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_‘,," entsprechen
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
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BIOLOGISCH....

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 21.10.2024 - 25.10.2024

Mo Di Mi

Eier-Omelette @, c, g)
Salzkartoffeln () Pochiertes Hokifilet (d)
Baked Beans Wirsinggemdise (g, j)

Gurkensalat Salzkartoffeln ()

Essig-Ol-Dressing . 1)

Vegetarischer Hack-Penne- Nudelsuppe mit Gemiise . . .
Auflauf (Sonnenblumenkern- (Karotte, Sellerie, Lauch) Bio Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit

Erbsenprotein) mit Erbsen @3.a al,i) Gouda Bio (a, a1, g, i)
und Lauch Bio (a, a1, g, i) Bio Knusperbrétchen 1007% B

m (a, al, a3) —

Obst der Saison Vanillepudding Bio (g) Obst der Saison

e bid

Hahnchenbrustfilet paniert
(af,g,i)
Tomaten-Curry-Sauce (1, 3,1, )
Kartoffelecken (s, s, 1)

Do

Kartoffel-Kirbis-Gratin mit

Kalbrsagout (g)

o

Spirelli Bio (a, a1)
Tomatensauce Bio ()
Reibekase Bio (g)

1005 B

Buttermilchdessert mit
Heidelbeeren ()

Igende dekl: pflichtige Z ffe sind in Spei hal Folg
mit Farbstoff 6 geschwarzt
mit Konservierungsstoff 7 gewachst

mit Geschmacksverstarker 9 mit SGBungsmittel
10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiweil

1
2
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4
5

geschwefelt

Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

f enthalt Soja

MAIER
Schwaben Catering

Fr

Rinderfrikadelle (a, at, ¢)
Eierknopfle (a, a1, ¢)
Kohlrabi in Hollandaise
(a,al, a3, c,g,j)
Blattsalat mit

Joghurtdressing 3. ¢, g.} 1)

¥

Schupfnudelpfanne mit

Lauch und M&hren Bio
(3,a,al,c,g,i)

1005 Bio

Obst der Saison

de deklarationspfiichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthélt Lupine

n' enthalt Weichtiere

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Sp - K
bei P konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

) MaierSchwaben GmbH, P: g 15, 72296 Schopfloch info@maierschwaben.de

. www.maierschwaben.de

{_ 07443 /96 80 60



Mo

Geflugelgulasch (Huhn) in
Champignonrahmsauce Bio
(9.1)

Reis Bio

Menu 1

Uberbackene Cannellotti
gefillt mit vegetarischer
Bolognese
Mohrenbolognese-
Bechamelsauce @, a, a1, , g, i)

N

Obst der Saison

s

Menu 2

Dessert

(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_‘,," entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

) MaierSchwaben GmbH, Panoramaweg 15, 72296 Schopfloch
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BIOLOGISCH..

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 28.10.2024 - 01.11.2024

Mi
Gebackenes Seelachsfilet
(paniert) (a, a1, d)
Salzkartoffeln ()
Krautersauce @, g)
Blattsalat mit
Joghurtdressing @, c, g, 1)

¥

Vorsuppe:
Kartoffelsuppe (g, i)

Di

Hahnchenbrustfilet paniert
(af,9,i )
Tomatensauce ()
Spirelli Bio (a, a1)

Hackbéallchen Vegan ()
Vollkornreis Bio
Erbsenrahmgemuse (g

e

DGE.

Kaiserschmarrn (@, a1, c, g)
Vanillasauce (g)

Milchreis Bio (g)
Zimt und Zucker Bio

s

Obst der Saison

e

MAIER
Schwaben Catering

Do Fr

Spirelli Bio (a, a1)

Linsenbolognese @, i

Reibekase (g)
Gurkensalat

Essig-Ol-Dressing @.j. 1

Chili sin Carne Bio j
Knusperbrdtchen Bio (a, a1, a3)

Gurkensalat

Essig-Ol-Dressing .}, 1

Schokopudding (g)

Folgende dekl; pflichtige Z ffe sind in Spei hal Fol
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 mit Milcheiwei

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

de deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
a1l enthalt Weizen

h6é enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthélt Lupine

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Sp - d bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei P konnen nicht werden

info@maierschwaben.de

. www.maierschwaben.de

07443 /96 80 60



