Mo

Geflugelragout (Hihnchen)
mit Tomatensauce Bio ()

Meni 1
Reis Bio

Uberbackene Cannellotti
gefullt mit vegetarischer

Menii 2 Bolognese

Mohrenbolognese-
Bechamelsauce @, a, a1, 1, g, i)

Dessert Obst der Saison

(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

o

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo 5i* | entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Geselischaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
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BIOLOCGISCH...

CATERING FUR SCHULEN & KITAS 3 .

Speiseplan 02.09.2024 - 06.09.2024

Di Mi
Gebackenes Seelachsfilet
(paniert) (a, a1, d)
Salzkartoffeln ()
Zucchinigemise mit
Tomatensauce 3, i

Knabberi urken

Chili sin Carne Bio

Knusperbrétchen Bio
(a, al, a3)

Hackbéllchen Vegan (Soja)
Vollkornreis Bio
Erbsenrahmgemiuse (g)

Gemiisegulasch (Karotten,

Brokkolicremesuppe Bio (g, i)
Knusperbrétchen Bio (a, a1, a3)

10075 Bio

MAIER
Schwaben Catering

Do Fr

Spirelli Bio (a, a1)
Linsenbolognese @, i)
Reibekase (g)
Blattsalat mit
Joghurtdressing . c. g, 1)

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffelpuree (@, 1)
Bohnengemiise aus griinen
Bohnen mit Tomate ()

o

Vorsuppe:

Brokkoli, Blumenkohl, Tomatencremesuppe (.

Tomate) Bio (g, )
Kleine Kartoffeln Bio (3)
W00 B

Milchreis mit (g)
Rote Griitze

: Obst der Saison i i Obst der Saison
Schokopudding Mllchpud?;rl‘gl; Sutterkeks
o
Do DGE.
Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei

a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

i enthalt Sellerie

j enthait Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/NUsse
h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n' enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss

B o Sp Hinweis: K i bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei Produk konnen nicht werden

) MaierSchwaben GmbH, P;

g 15, 72296 Schopfloch "~ info@maierschwaben.de

) www.maierschwaben.de

f_ 07443 /96 80 60
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BIOLOGISCH..,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS}

Menu 1

Menu 2

Dessert

{BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

/
e

Mo Di

Hahnchencurry (Kokos,
Ananas, Paprika) Bio (g, i)
Basmatireis Bio

Curry-Bratwurst (Geflligel)
(1,3,8,i)
Kartoffelecken (3, 5,1

Vegetarischer
Maultaschenauflauf
Uberbacken mit

Kartoffeltaschen paniert mit
Frischkasefullung (a, a1, g)
Blumenkohl in Hollandaise

Mi
Seelachsfilet (natur) @)
Brokkolirahmsauce (g)

Salzkartoffeln ()
Blattsalat mit

Honig-Vinaii rette 3,j 1)

Spétzle-Auflauf mit Spinat
Bio (a,al, c,g,i)

Speiseplan 09.09.2024 - 13.09.2024

Do

Nudelauflauf mit Gemiise
(Brokkoli, Paprika) mit
Kasesauce (a, a1, g)
Knabbergurken

Geschnetzeltes mit veggie
Hahnchen Bio
(Erbsenprotein) (g, i

MAIER
Schwaben Catering

Fr

Erbseneintopf (Bio) mit
Geflugelbratwurstscheiben
(3,8,0)
Vollkornbrotscheibe Bio (a, a2)

o

DGE.

Kase-Makkaroni Bio (a, a1, g, i)
Erbsengemiise Bio (g)

o e Horig-vinagrete Res Bio —
“ 9 9 @b Méhrengemiise Bio (g)
Obst der Saison Grie3pudding (a, a1, g) Obst der Saison Vanillepudding Bio (g) Obst der Saison
W
Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei halt Folgende deklarationspfiichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei halt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel

7 gewachst

8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo %, ‘.‘ entsprechen
dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-

10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei

a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

f enthalt Soja

h7 enthait Pistazie

g enthait Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfrichte/NUsse
h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

i enthalt Sellerie

j enthait Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Geselischaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

) MaierSchwaben GmbH, P,

g 15, 72296 Schopfloch " info@maierschwaben.de

. www.maierschwaben.de

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Sp : K bei Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
gen bei P kénnen nicht werden

{_ 07443 /96 80 60



Mo

Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf

Menu 1 (Rind) @ 1

Sojaschnitzel paniert (a, a1, 1)
Bohnengemise aus griinen
Bohnen mit Tomatensauce ()
Eierknopfle (a, a1, o)

Menu 2

Obst der Saison

Dessert

N ‘/( | ” \
i "\.,Ww“—/\-‘-—

BIOLOGISCH:.,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS 38

Speiseplan 16.09.2024 - 20.09.2024 MAIER

Schwaben Catering

Di Mi Do Fr
Hahnchenbrustfilet natur Hackballchen Geflugel Eier-Omelette (3, ¢, g) Gebackenes Seelachsfilet
Rahmsauce (1,5, a, a1, a3, g, 1) (a,al cg,j) Salzkartoffeln Bio (3) paniert (a, a1, d)

Brokkoli-Kase-Sauce (g)
Farfalle Bio (a, a1)

Minestrone mit Reis Bio @, )
Knusperbrotchen BIo (a, a1, a3)

1005 Bio

Reis Bio
Blattsalat mit
Joghurtdressing @3, ¢, g,i,1)

Reis Bio
Moéhrenrahmgemiise (g)

o

Rahmspinat Bio (g)
Knabbergurken

Gulasch mit veggie

Hahnchen (Erbsenprotein)
(1,5,a,a1,a3,i,)

Vollkornspirelli Bio (a, a1)
Blattsalat mit

Gnocchi-Auflauf mit Gemuse
(Tomatensauce, Karotte,
Zucchini) Bio (3, a, a1, g, i)

Penne Bio (a, a1)
Tomatensauce Bio ()
Reibekase Bio (g)

. 005 Bo
Joghurtdressing @, c. g, 1) — Knabbergurken o
Buttermilchdessert mit Obst der Saison A Obst der Saison
teidEbaaa o Schokomuffin (s, a, a1, ¢, f, g) ‘.'
' e

Folgende dekl: pflichtige Z ffe sind in Spei halt Folgende deklar pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstéarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthilt Sellerie

(BIO) Zertifiziert durch DE-OKO-006

—r

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_‘,,?‘ entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

5 geschwefelt

10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei

a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h Schalenfrichte/Nisse
h1 enthait Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss

B i Sp bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
i bei P kénnen nicht werden

GmbH, P

9 MaierSchwat

g 15, 72296 Schopfloch "~ info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de {_ 07443 /96 80 60



Mo

Rinderfrikadelle (a, a1, ¢)
Reis Bio

Menu 1 Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemise Bio (g, i)
Raviolini Spinat (a, a1)
Menii 2 Spinatsahnesauce (g)
Reibekase (g)
Dessert Obst der Saison

7\
(BiO ) Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_‘,,?‘ entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

(/] U O
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BIOLOGISCH...

CATERING FUR SCHULEN & KITAS {34

Speiseplan 23.09.2024 - 27.09.2024

Di Mi
Brokkolicremesuppe mit
Lachs @, g)
Vollkornbrotscheibe (a, a1, a2, a3)

Blattsalat mit
Krauterdressing @.j, 1)

Do

Eier gekocht 2, ¢)
Rahmspinat (g)
Salzkartoffeln ()

Gemiisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio (g, )
Bulgur Bio (a, a1, i)

0% Be

Spaghetti Bio (a, a1)

Carbonara Sauce (Pute)
(4,a,al1,9,i)
Reibekase (g)

Farfalle Bio (a, a1)
Reibekase Bio (g)
Gemisebolognese (Soja)
3, f,0)

10075 Bio

Gnocchi-Auflauf mit Erbsen
und Kasesauce BIO (a, a1, g, i)

ot o]

Schokopudding Bio (g) Obst der Saison

Milchreis Bio (g)
Zimt und Zucker Bio

MAIER
Schwaben Catering

Fr

Hahnchenbrustfilet paniert
(af g,i )
Erbsenrahmgemise (g)
Eierknopfle (, a1, ¢)
Blattsalat mit
Joghurtdressing @3, ¢, g, 1)

o

Vorsuppe:
Mohrencremesuppe @, s, g,1)

Kartauser Klof (a, a1, c, g)
Vanillasauce (g)

Obst der Saison

o

Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei thalt Folgende deklar pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei

a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfrichte/Nisse
h1 enthait Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

B i Sp bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
i bei P kénnen nicht werden

GmbH, P

9 MaierSchwat

g 15, 72296 Schopfloch "~ info@maierschwaben.de . www.maierschwaben.de

{_ 07443 /96 80 60
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CATERING FUR SCHULEN & KIT/\S\‘:W

Speiseplan 30.09.2024 - 04.10. 2024

MAIER

Mo

Menu 1 Makkaroni-Hackfleisch

Auflauf (Rind) (a, a1, g, i)

Veganes
Rindergeschnetzeltes Asia
(Pilzprotein)
Basmatireis Bio

Karotten und Edamame
(2,4, a1, a3, f)

Menu 2

Dessert Obst der Saison

Mit &7 gekocht
<BQ| Zertifiziert durch DE-OKO-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logoﬂ entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

Schwaben Catering

Di Mi Do Fr
Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei halt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 m@l Koqse_wieyungs;ﬁoﬁ 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei

GmbH, P

9 MaierSchwab

g 15, 72296 Schopfloch "~ info@maierschwaben.de

. www.maierschwaben.de

a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfrichte/Nusse j enthait Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss

B i Sp s: d bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
i bei ei Produkten kénnen nicht werden

{_ 07443 /96 80 60



