CATERING FUR SCHULEN & KITAS

ALLERGENMENU ALLERGENMENU ALLERGENMENU

Blumenkohl-SuBkartoffel-Curry, dazu Drei Polentataler auf Gemusegulasch Glutenfreie Pasta mit Basilikumsauce (Soja)
Bio-Basmatireis

) ' NACHTISCH
ALLERGENMEN ALLERGENMENU

Apfelcrumble mit Buchweizenstreusel, Ig-|e|delbeerquark
dazu Vanillesauce Feiertag

Obst der Saison

¢9g

Apfel-Streuselkuchen

8,a,al,c.g

Obst der Saison

Feiertag
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: :.=I Die gekennzeichnete Men(i-
1 mit Farbstoff 7 gewachst a Glutenhaltiges Getreide b enthalt Krebstiere h  Schalenfriichte/Nisse h? enthalt Pistazie i enthalt Sellerie glésg\_'ghl;lligtt::g;z::jzr}?fn
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat al enthalt Weizen c enthalt Eier ht enthalt Mandel h®  enthalt Macadamianuss |  enthalt Senf : uatl u.
3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StiBungsmittel a?  enthilt Roggen d enthilt Fisch h?  enthilt Haselnuss k enthalt Sesam die Schulverpflegung und die
4 mit Geschmacksverstiarker 10 enthilt eine Phenyl- a3  enthilt Gerste e enthélt Erdnuss h®  enthalt Walnuss L enthalt Schwefeldioxid \/“erpflegung Tages?mnchtungen
5 geschwefelt alaninquelle a*  enthalt Hafer f  enthilt Soja h*  enthilt Kaschunuss m enthlt Lupine fur Kinder. Jedoch ist unsere
6 geschwarzt 11 mit MilcheiweiB a® enthalt Dinkel g enthalt Milch und h®  enthalt Pekannuss n enthélt Weichtiere Kuche aktuell nicht von der DGE

a®  enthalt Kamut Milcherzeugnisse h®  enthalt Paranuss zertifiziert.
CULINARIA Gastronomiebetriebsgesellschaft mbH Jw_

¥ Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal | T0202.870 565-0 L ..
GULTIG: 03.04.-07_04_2023 kontakt@biogl,ogistlh-culinaria.zz| biollogisch-culinaria.de Jx;’f:: ANDERUNGEN VORBEHALTEN

Geschéftsfiihrung: Carsten vom Bauer & Vivien vom Hagen-Kéhn £ e



CATERING FUR SCHULEN & KITAS

ALLERGENMENU ALLERGENMENU ALLERGENMENU

Tortilla mit Paprika und Mais, dazu Tomatendip Vegetarisches Gyros (mit Tzaziki), dazu
Feiertag Bio-Reis
3.¢.g.i.l f, g

) ' NACHTISCH
ALLERGENMEN ALLERGENMENU

Erbseneintopf, dazu ein glutenfreies Brotchen Glutenfreie Spaghetti mit Gemusebolognese et

Obst der Saison

2,ci 3.i

Pfirsich-Maracuja-Joghurt

9

Vanillepudding

Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: :.=I Die gekennzeichnete Men(i-
1  mit Farbstoff 7 gewachst a Glutenhaltiges Getreide b enthélt Krebstiere h  Schalenfriichte/Nisse h? enthalt Pistazie i enthélt Sellerie glésg\_'ghl;lligtt::g;z::jzr}?fn
2  mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat al  enthélt Weizen ¢ enthélt Eier ht  enthalt Mandel h®  enthdlt Macadamianuss |  enthélt Senf y uatl ar
3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StiBungsmittel a?  enthilt Roggen d enthilt Fisch h?  enthilt Haselnuss k enthalt Sesam die Schulverpflegung und die
4 mit Geschmacksverstiarker 10 enthilt eine Phenyl- a3  enthilt Gerste e enthélt Erdnuss h®  enthalt Walnuss L enthalt Schwefeldioxid \/“erpflegung Tages?mnchtungen
5 geschwefelt alaninquelle a*  enthalt Hafer f  enthilt Soja h*  enthilt Kaschunuss m enthlt Lupine fur Kinder. Jedoch ist unsere
6 geschwarzt 11 mit MilcheiweiB a® enthalt Dinkel g enthalt Milch und h®  enthalt Pekannuss n enthélt Weichtiere Kuche aktuell nicht von der DGE

a®  enthalt Kamut Milcherzeugnisse h®  enthalt Paranuss zertifiziert.
CULINARIA Gastronomiebetriebsgesellschaft mbH -E,

¥ Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal | T0202.870 565-0 L ..
GULTIG: 10_04_-14_04_2023 kontakt@biogl,ogistlh-culinaria.zz| biollogisch-culinaria.de J\;’i ANDERUNGEN VORBEHALTEN

Geschéftsfiihrung: Carsten vom Bauer & Vivien vom Hagen-Kéhn [



CATERING FUR SCHULEN & KITAS

ALLERGENMENU

Kleine Kartoffeln mit Radieschen-Krauterquark

ALLERGENMENU

Drei Polentataler mit Champignonrahm

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbstoff 7 gewachst a Glutenhaltiges Getreide
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat al enthalt Weizen

3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StuBungsmittel a2 enthalt Roggen

4  mit Geschmacksverstarker 10 enthilt eine Phenyl- a3 enthalt Gerste

5 geschwefelt alaninquelle a*  enthalt Hafer

6 geschwarzt 11 mit MilcheiweiB a® enthalt Dinkel

a®  enthalt Kamut

GULTIG: 17.04.-21.04.2023

ALLERGENMENU

Kleine Kartoffeln mit Rote-Linsenbolognese

ALLERGENMENV
Glutenfreie Pasta mit Erbsen und Paprika
in Tomatensauce, (dazu Parmesan)

2,c.qi |

NACHTISCH

ALLERGENMENV Obst der Saison

Milchreis mit roter Grutze, dazu Zimt und

Zucker
Griesspudding mit Zimt und Zucker
a,al, g
9
Obst der Saison
Kirsch-Streusel-Kuchen
3,8,a,al,c. g
Erdbeerjoghurt
9
:.=I Die gekennzeichnete Mendi-
b enthélt Krebstiere h  Schalenfriichte/Nisse h? enthalt Pistazie i enthalt Sellerie glésgvahl r;;:b:et:mg nz;chf?en
c enthalt Eier ht enthalt Mandel h8 enthalt Macadamianuss j  enthalt Senf ) Quelligissianiti u'_'
d enthélt Fisch h2  enthalt Haselnuss k enthalt Sesam die Schulverpflegung und die
e enthilt Erdnuss h®  enthalt Walnuss L enthalt Schwefeldioxid Verpflegung Tageseinrichtungen
f  enthilt Soja h*  enthélt Kaschunuss m  enthélt Lupine fir Kinder. Jedoch ist unsere
g enthalt Milch und h®  enthalt Pekannuss n enthélt Weichtiere Kuche aktuell nicht von der DGE
Milcherzeugnisse h®  enthalt Paranuss zertifiziert.

CULINARIA Gastronomiebetriebsgesellschaft mbH
Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal | T0202.870 565-0
kontakt@biologisch-culinaria.de | biologisch-culinaria.de
Geschéftsfiihrung: Carsten vom Bauer & Vivien vom Hagen-Kéhn

ANDERUNGEN VORBEHALTEN




CATERING FUR SCHULEN & KITAS

ALLERGENMENU ALLERGENMENU ALLERGENMENU
Glutenfreie Pasta mit Ratatouillegemuse Kartoffelpuree mit Chili sin Carne mit (Schmand-Dip) und Bio-Reis
Brokkoli-Blumenkohlrahmgemuse

2,3,5i,1 gl g, i
A ; ; ; A : ; ; Butter-Zucker-Kuchen
Glutenfreie Pasta mit Rahmspinat Kleine Kartoffeln mit Baked Beans, dazu Ei & il 6
Obst der Saison
g c
Milchreis mit Zimt und Zucker
9
Obst der Saison
Kirschquark
9
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: :.=I Die gekennzeichnete Men(i-
1 mit Farbstoff 7 gewachst a Glutenhaltiges Getreide b enthalt Krebstiere h  Schalenfriichte/Nisse h? enthalt Pistazie i enthalt Sellerie glésgvahl r;;:b:et:mg nz;chf?en
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat al enthalt Weizen c enthalt Eier ht enthalt Mandel h®  enthalt Macadamianuss |  enthalt Senf : “Quellisissianehies u'_'
3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StiBungsmittel a?  enthilt Roggen d enthilt Fisch h?  enthilt Haselnuss k enthalt Sesam die Schulverpflegung und die
4 mit Geschmacksverstiarker 10 enthilt eine Phenyl- a3  enthilt Gerste e enthélt Erdnuss h®  enthalt Walnuss L enthalt Schwefeldioxid Verpflegung Tageseinrichtungen
5 geschwefelt alaninquelle a*  enthalt Hafer f  enthilt Soja h*  enthilt Kaschunuss m enthlt Lupine fur Kinder. Jedoch ist unsere
6 geschwarzt 11 mit MilcheiweiB a® enthalt Dinkel g enthalt Milch und h®  enthalt Pekannuss n enthélt Weichtiere Kuche aktuell nicht von der DGE
a®  enthalt Kamut Milcherzeugnisse h®  enthalt Paranuss zertifiziert.
CULINARIA Gastronomiebetriebsgesellschaft mbH Jw_

¥ Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal | T0202.870 565-0 L ..
GULTIG: 24.04.-28_04_2023 kontakt@biogl,ogistlh-culinaria.zz| biollogisch-culinaria.de Jx;’f:: ANDERUNGEN VORBEHALTEN

Geschéftsfiihrung: Carsten vom Bauer & Vivien vom Hagen-Kéhn £ e



