Mo
Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit &) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OK0-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
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Speiseplan 30.06.2025 - 04.07.2025

Di

Salat
Joghurtdressing 3,c¢, g,j, |

Vegetarisches Gulasch
(Erbsenprotein)
Vollkornspirelli Bio a, a1
Salat
Joghurtdressing 3,c¢, g,j, |

Mungo Bohnen Ballchen Bio
Couscous Bio a, a1
Gemuse (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Rindergeschnetzeltes
(Champignons)
8,a,a1,a3,g
Spatzle a, a1, ¢
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Mandarinenquark g

Folgende deklarationspflichtige Zi

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
5 geschwefelt

Mi

Knabbermdhren

Hackballchen Geflligel Bio
a,al, c
Brokkoli-Kase-Sauce g
Farfalle Bio a, a1

Kartoffelsuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Asiatische Gemise-Pfanne
2,a,al,f
Mie Nudeln a, a1, ¢

Obst der Saison

tzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Do

Knabbergurken Bio

Eier-Omelette 3, ¢, g
Rahmspinat g
Salzkartoffeln |

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g
Knabbergurken Bio

Bratwurst (Gefligel) a, f, i, j
Bratensauce a, a1, a3
Kartoffelptiree g, |
Knabbergurken Bio

Obst der Saison

Fr

Tomatensalat 3

Spirelli Bio a, a1
Erbsen-Lachs-Sahne-Sauce
d, g, i
Reibekase g

Mexikanische Nudelauflauf
Veggie Bio a, at, g, i,

Kartoffelreibekuchen
a,al,c,i
Apfelmus 3

Marmorkuchen 8, a, a1, c

Fol Klarationspflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

sind laut Rezeptur in Spei

h6 enthalt Paranuss

a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

f enthalt Soja

h7 enthalt Pistazie

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

ZERTIFIZIERTE

ACHHALTIGE

FISCHEREI
SC

=

W MO

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

|./| schule@broichcatering.com @

b enthélt Krebstiere

h3 enthalt Walnuss

m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Sp Ki bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Prod konnen nicht werden

www.broichcatering.com (. 0211/ 60 20 3199



Mo
Rohkost Cremiger Karottensalat g
Vegetarischer Knuspertaler
. a,atl, f
Mendi 1 Reis Bio
Paprika-Zucchini-Curry-
Sauce g
et 2 Lasagne al Forno vom Rind
00 B Bio a, a1, g
Menii 3 Penne Bio a, a1

Barlauch Sauce g, h, h1
Reibekase g
Karottensalat cremig g
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Speiseplan 07.07.2025 - 11.07.2025

Di

Gurkensalat Essig und Ol
3,51

Tortilla mit Kartoffeln und
Paprika c, g
Krauterquark g
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Spirelli Bio a, a1
Hahnchenbruststreifen in
Zitronenrahmsauce
4,a,al,g,i
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3, |

Mi

Knabberpaprika

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Mo&hrenrahmgemiuse g
Vollkornreis

Nudelauflauf mit Gemuse
(Brokkoli, Paprika) mit
Krautersauce (100% Bio)
a,al, g, i

Vegetarische Fruhlingsrolle
a,al,c,g,i
Reis Bio
SiuR-Saurer Dip 2, 3,1

Do

Chinakohl-Mais-Salat
3acagsinl

Gnocchi Auflauf mit Pute und
Brokkoli in Béchamelsauce

2,3,a,al,cq,l
Chinakohl-Mais-Salat
3,¢,9,jl

Gemiusegulasch (Karotten,

Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Bulgur Bio a, a1

Griel3brei a, a1, g
Rote Griitze

Fr

Salat
French-Dressing 3, ¢, g,j, |

Spirelli Bio a, a1
Linsenbolognese 3, i
Reibekase g
Salat
French-Dressing 3, ¢, g, j, |

Bio-Gemusepaella 3
Sauerrahm-Dip Bio g

Hahnchenbrustfilet paniert
afgij
Erbsenrahmgemiuse g
Kartoffelpiree g

Schoko-Kirsch-Kuchen

Dessert Obst der Saison Stracciatella Joghurt 3,1, g Obst der Saison Obst der Saison aWasa c 3
Mit “3\7 gekocht. Folgend pflichtige Z ffe sind in Spei hall Folgend 1spflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
e 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
G durch. DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW—0394734—OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
G a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
[Poira i b enthélt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
msc e ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
— d enthalt Fisch hS enthélt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards & o aACeet ke (o e : : .
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. indaanaes Bk ok P kénnen m-c:te ; me;:,’fe W g

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com :1, www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199



Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit 7 gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE

Mo
Mais-Salat 3, |

Bio-Vollkornpenne a, a1
Paprikasauce 3, a, a1, a3, g, i
Reibekase g
Maissalat 3, |

Kase-Lauchsuppe mit
Hackfleisch (Rind) Bio g
Baguette Bio a, a1

Polenta-Spinat-
Knuspertasche a, at, g, i
Krautersauce 3, g
Reis Bio
Maissalat 3,1

Obst der Saison

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch
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Speiseplan 14.07.2025 - 18.07.2025

Di
Karotten-Apfel-Salat 3, |

Blumenkohl-Kase-Taler
a,al,c, g,k
Krautersauce 3, g
Bio-Dinkelreis a, a5

Schupfnudelpfanne mit

Wirsing und Mdhren Bio 3, a,
al,c,g

Wirstchengulasch (Geflligel)

in Tomatensauce a, i, |
Spirelli Bio a, a1
Karotten-Apfelsalat 3, |

(<] schule@broichcatering.com

Mi

Mohre-, Paprika-, Gurken- &
Kohlrabistifte

Spanische Gemise-Paella
mit Raucherlachs d
Limonenschmand g

Spirelli-Erbsen-Auflauf mit
Krautersauce Bio a, a1, g

Gemiuiisemaultaschen
(Kartoffel, Karotte, Spinat)
a,al,c,g,i
Gemlsebriihe
Kartoffelsalat 2, 4, i, j

Do

Gurkensalat Schmand Dill
22, €5 ), o) [h 1,

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i

Gurkensalat Schmand Dill 2,
3,5,¢,9,i,j |

Penne Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g
Gurke ganz Bio

Cevapcici (Geflligel) a, a1
Tzaziki g
Reis Bio
Gurkensalat Schmand Dill
2,3,5,¢4ijl

Fr

Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Hahnchengeschnetzeltes
4,a,al,a3,qg,i
Erbsen-Méhrengemuse g
Kartoffelpiree g

Chili sin Carne Bio 3, i
Reis Bio

Spirelli Bio a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce g
Reibekase g
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Apfel-Streuselkuchen 8, a, a1,

(1) www.broichcatering.com

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h1 enthait Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison X%
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Korysefv:e_rungs#off 7 ge_wachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthélt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninguelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf

k enthalt Sesam
| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei Prod konnen nicht werden

f_0211/60 20 3199



Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit 7 gekocht.
Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
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Speiseplan 21.07.2025 - 25.07.2025

Mo Di
Salat

leslaw i | e
Solasidwrerc,) Honig-Vinaigrette 3, j, |

Ratatouille (Zucchini,
bergine, Paprika) 2, 3, 5,1, |
Reis Bio

Allgauer Kasespatzle a, at, c, g Au
Erbsengemise g

Blumenkohl Cremesuppe Bio Gemiuse-Lasagne (Karotte,
aal,g Kohlrabi, Zucchini) Bio

Mi Do
Salat Gurkensalat Schmand Dill
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | 2,3,5,¢,9,ij

Gebackenes Seelachsfilet Gerstenbolognese 3, a, a3, i

a al, d Vollkornspirelli Bio a, a1
Salzkartoffeln | Reig)ékgsle Ig e
Rahmspinat g Gurkensalat Schmand Dill

2,3,5.¢c49,ijl

Vegetarisches Curry
(Paprika, Ananas) mit veggie

Hahnchen (Erbsenprotein)  Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g

Baguette Bio a, a1 3,a,al,g Bio g
Reis Bio
. : : Penne Bio a, at Farfalle Bio a, a Gefligelgyros
Hahncher;lf)fr’ug?’iﬂjlet paniert Bolognese Sauce mit Tomgtenﬁauce i Reis Bio
Paprikasauce 3, a, a1, a3, g, i Rinderhack 3, i Reibekase g Tzaziki g
Reis Bio Reibekase g Salat Gurkensalat Schmand Dill
Salat Joghurtdressing 3, c, g, ], | 2,3,5,¢,0,01
Honig-Vinaigrette 3, j, |
Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allerg

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel

6 geschwarzt
7 gewachst
8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

(<] schule@broichcatering.com

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
al enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse
h1 enthait Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

sind laut Rezeptur in Spei

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

Fr

Knabbergurken

Chili con Carne (Rind) 3, i

Saure Sahne g
Baguette Bio a, a1

Spirelli Bio a, a1

Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Reibekase Bio g

Kaiserschmarrn a, a1, c, g

Vanillesauce g

Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei eil
\ ini bei ei Produk konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

) www.broichcatering.com _ 0211/60 20 31 99
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Speiseplan 28.07.2025 - 01.08.2025

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost . Salat Salat Gurkensalat Essig und Ol
Coleslaw 3,¢,g..1 Joghurtdressing 3, ¢, g. ], | Himbeerdressing 3, 5,1 3,1
Vegane Gemiuse Tortelloni
Hackbéllchen Vegan f Spirelli Bio a, a1 (Spinat, Karotte, Sellerie)
Menii 1 Couscous Bio a, a1 Eier-Omelette 3, ¢, g Lachs- Tomaten- a al,i
Gemiise (Kichererbse, Salzkartoffeln | Sahnesauce d, g, i _ Tomateq_sauce i
@ Paprika, Karotte) i Baked Beans Salat ital. Hartkése 2, ¢, g
Joghurt-Schnittlauch-Dip g Himbeerdressing 3, 5, | Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |
Menii 2 . Kase-Makkaroni Bio a, a1, g Farfalle Bio a, a1
BIumenkohlélﬁsnoffel-Auﬂauf Blo-Té);neLljt:trtlgrgirgesu:Jpe g Erbsengemiise Bio g Bolognese Sauce (Rind) Bio
0% Bio g 9 & Reibekase Bio g
Menii 3 Bio-Penne a, a Ungarisct;eas Sualgsich (Rind) Gemiisecurry mit Kartoffel-Auflauf mit
Carbonara Sauce (Pute) 2, 3, Eierknépfie aalc SiRkartoffeln, Blumenkohl Linsenbolognese 3, g, i
Klass . 4,a,al,g,i Salat Y und Kichererbsen g Gurkensalat Essig-Ol-
iker, 2l R BP0 Joghurtdressing 3, c, g. .| Reis Bio Dressing 3, |
Dessert Obst der Saison Vanillejoghurt g Obst der Saison Obst der Saison
Mit ) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERE

\
www.msc.orglde\_

Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

|| schule@broichcatering.com @

www.broichcatering.com

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthait Mandel

h2 enthélt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki i bei ei
\ ini bei ei Prod konnen nicht

f_0211/60 20 3199

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthélt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden



