EINE 100% BIOLINIE SOWIE GERICHTE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATEN
Speiseplan 31.03.2025 - 04.04.2025

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost Gurken Salat Gurkensalat Essig und Ol 3, j, Paprika Salat
IE Joghurtdressing 3,¢. g, . | | @ Himbeerdressing 3, 5, |
Ment 1 Allasuer Kisespitzle s a1 Ratatouilie (Zucchini, Paniertes Lachsfilet a, a1, d Gerstenbolognese 3, a. a3, i Chili con Carne (Rind) 3.
gErbsenrahnﬁ' oioe 9 Aubergine, Paprika) 2.3,5.1, Salzkartoffeln | Vollkornspaghetti Bioa, a1 Reibekése g
* J " Reis Bio Rahmspinat g Parmesan 2,c.g Baguette Bio a, at
Menu 2 Huhnersuppe mit Gemuse Vegetarisches Curry

Gemuse-Lasagne (Karotte, Spirelli Bio a, a1

(Sellerie, Karotte, Lauch) Bio : Ao (Paprika, Ananas) mit veggie Kartoffel-Zucchini-Auflauf mit - S —
SO A Kohlrabi, Zuc::h.nm] Bio 3, a. a1, Hihnchen (Erbsenprotein) Kiirbiskernen Bio g, Emkknig S‘STF Sache Bio g, i
—_ Baguelte Bio a, a1 L& Biog, | T ay
Basmatireis Bio
Burger Brotchen 2, 3. a, a1, 1. k
. ” : Frikadelle fir Hamburger |
Menu 3 Hahnchenb:u:tlﬁ]let paniest s, Fischstabchen a, a1, d Pfannkuchen a. 1. ¢, g Geflligelgyros Gewdrzgurken in Scheiben 1,
. il Remoulade 9, ¢, g. | . Fnemaio Reis Bio 2.9
& F‘apnkas?qfi: ;i; a1, a3, 9. | Kartoffelpiiree g, | Kirschgruize Tzaziki g Tomaten, Romana
= Ketchup-Mayo-Sauce ¢, |
Kartoffelecken 3, 5, |
Dessert Erdbeer-Rhabarber-Joghurt g, Obst der Saison Ananasquark Bio g Windbeutel mit Cremeflllung Obst der Saison

10, g @ E‘ a,c.9 ::

Zertifiziert durch DE-OKO-007 Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
@ Kontrollnummer: D-HE-007-05283-8 1 mit Farbstoff 6 geschwirzt a Glutenhaltiges Gelreide & anthll Erdnuss hé enthall Paranuss
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft 2 mil Konsarvierungsstoff T gewachsl al enthalt Weizen f enthill Soja ~_hT enthalt Pistazie
3 mit Anticxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthall Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthéll Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstirker 9 mit SUBungsmitiel al enthall Gerste (beinhaltet Laktose) i enthéit Sellerie
DhMMmmmmﬂdeﬂEim@ 5 geschwefslt 10 enthalt eine Phenylalaninguelle ad enthdit Haler h Schalenfriichte / Nisse J enthalt Send
entsprechen dem ,DGE-Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Kitas™ sowie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
dem ,DGE-Qualititsstandard fiir die Verpfegung in Schulen® und wurden a6 enthalt Kamut h2 anthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
von der Deutschen Gasellschaft fiir Emahrung & V. (DGE) als eine b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
: ' ) ' - ¢ enthéll Eier hd enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
Mentiinie zertifizied, d enthait Fisch h5 enihalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bel einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschiossen werden

(°/ FPs Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Sir. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main (| www.fps-catering.de | '/ team-schulekita@fps-catering.de %:mrnrnﬂm-m



CATERING FUR SCHULEN & KITAS .

EINE 100% BIOLINIE SOWIE GERICHTE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATEN
Speiseplan 07.04.2025 - 11.04.2025

Mo Di Mi Do Fr
Gurken : Gurken Salat
Rohkost Karotten Cremiger Karottensalat g .
': Joghurtdressing 3.¢c,a.|. |
@ 4 g3cal

Veganer Bratling a, a1 Vegane Nudeln mit Tomate-

Menu 1 . Linsen-Gemusecurry Putengeschnetzeltes 4, a, a1, i Gey i
Giﬁ?geurégzr:r;; (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i, ad, g, | BRI Fn;llz?g yragotinl Spinat-Lachs-Lasagne 4, a, a1,
Panri == | Mohrengemiise g : _ d gl
prika, Karotte) i, Reis Bio Sammmallnkinl . Tomatensaucei
Paprikadip 3. ¢ HRE Parmesan 2, ¢, g

Gemusemaultaschen Bio

Menu 2 R : -
Spaghetti Bio a8 ~ Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf F‘Ienne Bioa, B Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit (Karotte, Sglnat. Erbse,
Bolognese Sauce (Rind) Bio Bty o Spinatsauce Bio g Coudia Bityia : Brokkoli) a, a1, ¢
e Reibekase Bio g % Reibekése Bio g el Gemiisebriihe Bio|
Kartoffelsalat Bio 3,
Burger Brotchen 2, 3, a, a1, . k
Menu 3 | . Ungarisches Gulasch (Rind) Hahnchenschenke! Crunchy Chicken Burger Bratwurst (Gefliigel)
Pizza Gemuse (Tomate, ; T Patty a. a1, a3. |
Khs Paprika, Zucchini) 3.9, a,al. g =iHeti B Reis Bio Tomaten, Romana Saizkartofrein |
.i.." Eierknépfle a, a1, ¢ Bratensauce a, a1, a3 Ketchup Ketchup
Kartoffelecken 3, 5, |
Dessert Milchreis g Obst der Saison Obst der Saison Bio Kirschquark g

it e 2ucker @ Marmorkuchen 8, a, al, ¢ E‘

Zertifiziert durch DE-OKO-007 Folgende deklarationspfiichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisan enthalten:
@ Kontrollnummer: D-HE-007-05283-B 1 mit Farbstoff 6 gaschwiarzt a Glulenhaltiges Getrelde & anthélt Erdnuss hE enthall Paranuss
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft 2 mil Konservierungsstoff T gewachst al enthall Weizen f enthalt Sofa h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthéll Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstdrker 9 mit SUBungsmittel ad enthall Gerste (beinhaitet Laktose) | enthalt Selierie
Dia Angebote/Komponantan mit dem DGE-Logo E 5 geschwefalt 10 enthalt eine Phenylalannguelie a4 anthall Haler h Schalenfruchte | Nusse jenthalt Sent
entsprechen dem DGE-Qualitatsstandard fir die Verpllegung in Kitas® sowie a5 enthélt Dinke! h1 enthiit Mandel k enthalt Sesam
dem .DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden ab enthall Kamut h2 enthalt Haseinuss | enthall Schwefeldioxid
von der Deutschen Gesellschaft fiir Eréhrung e, V. (DGE) als eine b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
: S i ' g, ¢ enthal Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Meniilinie zertifiziert. d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss '

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bel einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermetdbare Verunreinigungen bei einzeinen Produkten kinnen nicht ausgeschlossen werden

QE!" FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main @ www.fps-catering.de E{f team-schulekita@fps-catering.de Q‘H 069 / 67 B3 057 - 20



CATERING FUR SCHULEN & KITAS .

EINE 100% BIOLINIE SOWIE GERICHTE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATEN
Speiseplan 14.04.2025 - 18.04.2025

Mo Di Mi

Rohkost Gurken Paprika Krautsalat 2. 3

Meni 1 Vegetarischer Hack-Penne-
Auflauf (Sonnenblumenkern-

Erbsenprotein) mit Erbsen
und Lauch Bio a, a1, g. |

Kap-Seehecht (natur) d
Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika) 2, 3, 5,1,
Vollkornreis Bio

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln |
Baked Beans

Menu 2 Huhnerfrikassee Bio g, | {Kgr;féﬁgﬁ;rgtifgﬁfgm Brokkoli-Blumenkohi-
—— Mohrengemuse Bio g : 5 5 31' Rahmgemuse Bio g, i
4 . s O | ix ;
= Reis Bio Baguette Bio a, at Spatzle Bio a, al, ¢
Menii 3 Ha“”““‘*”t’:“;tiﬁ:‘“ paniefta.  ontgelfrikadelie aat.cig  Haschee (Rind)a, a1, a2
e , Bratensauce a, a1, a3 Rigatonelli Bio a, a1
o Smelon CUAY BIp A Reis Bio Parmesan 2,c. g
Dessert Cookie Bio Obst der Saison Schokopudding g
Zartbitterschokolade a, a1 @ Vanillesauce g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbstoff 6

2 mit Konservierungsstoff T gewachst

3 mit Anticxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstdrker 9 mit SUBungsmittel

5 geschwefalt 10 enthalt eine Phenylalaninguelie

Zartifiziert durch DE-OKO-007
@ Kontrollnummer:. D-HE-007-05283-B
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo Wik

entsprechen dem DGE-Qualitatsstandard fir die Verpllegung in Kitas® sowie
dem ,DGE-Cualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden
von der Deutschen Gessllschaft fir Eméhrung e, V. (DGE) als eine
Meniilinie zertifiziert,

QE!" FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-18 | 60386 Frankfurt am Main

Do

Salat
Himbeerdressing 3, 5, |

Fladenbrot 1/6 a, a1, k
Vegetarisches Kebab
Krautsalat 2, 3
Tomaten, Tzazikig

Farfalie Bio a, a1
Gemiisebolognese mit

sonnenblumen-Hack Bio |, |

Reibekase Bio g

Kaiserschmarrn a, a1, ¢, g

Vanillesauce g
Zimt und Zucker

Obst der Saison

o

Fr

Karfreitag

Karfreitag

Karfreitag

Karfreitag

Karfreitag

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glulenhaltiges Getrelde e enthalt Erdnuss hE enthall Paranuss

al enthall Weizen f enthalt Sofa h7 enthalt Pistazie

a2 enthal Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthalt Macadamianuss
ad enthall Gerste (beinhaitet Laktose) | enthalt Selierie

a4 anthall Haler h Schalenfruchte | Nusse J enthali Senf

a5 enthéait Dinkel h1 enthéit Mandel k enthalt Sesam

a6 enthall Kamul h2 enthalt Haselnuss | enthall Schwefeldioxid

b enthall Krebstiers h3 enthélt Walnuss m anthall Lupine

c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthait Fisch h5 enthilt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bel einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermetdbare Verunreinigungen bei einzeinen Produkten kinnen nicht ausgeschlossen werden

@ www.fps-catering.de | . team-schulekita@fps-catering.de Qﬁ 069 / 67 83 057 - 20
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EINE 100% BIOLINIE SOWIE GERICHTE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATEN

Speiseplan 21.04.2025 §25.04.2025

Mo Di Mi Do
Salat

Rohkost Osterrmonta Gurken Tomatensalat 3 Joghurtdressing 3,¢. q. 4. | Paprika

g
= Gebackenes Seelachsfilet a, 3
ackballchen Vegan { al, d irelli Bio a, at i i
Mend 1 Hackbalichen Veg Spirelli Bi " Sitkartofiepiree o1
Osterrmontag Vollkornreis Bio Salzkartoffeln | Linsenbolognese 3, | Bahnen emﬂsapaus ?ﬁnen
Erbsenrahmgemuse g Zucchinigemuse mit Parmesan 2,¢c. g B hg T &
Tomatensauce 3, | GRASI (L OHEe!

&

Menu 2 Linsen-Hirse-Béllchen Bioa, Gemiisegulasch (Karotten,
&ten’mnnt& Brokkolicremesuppe Bio g, i a1, ad Brokkoli, Blumenkohl, Chili sin Carne Bio |
Y005 e d Baguette Bio a, at Krautersauce Bio g, | Tomate) Biog, i Baguette Bio a, at

Spatzle Bio a, a1, ¢ Kleine Kartoffeln Bio 3

Burger Brotchen 2, 3, a, a1, 1, k

Hahnchenbrustfilet paniert a, Lachs fiir Burger a, a1, d

foli Cevapcici (Rind) a, at

Apfel-Crumble a, a1, g

Ryferraioniag Salzkartoffeln | EEE_IEI;[ g Vanillesauce g o kRgmana
Giting Sauce .o/l eis Bio ocktailsauce ¢, g, |
R Kartoffelecken 3.5, |
Osterrmontag Obst der Saison Mango Joghurt g Obst der Saison

Schoko-Osterhase 1, g EI

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

Zertifiziart durch DE-OKO-007
Kontrolinummer: D-HE-D07-05283-B

1 mit Farbsloff & a Glulenhaltiges Getrelde & anthélt Erdnuss h6 enthill Paranuss
=/ EU-/Nicht-EU-Landwirtschalt 2 mit Konservierungsstoff T gewachst al enthalt Weizen f enthalt Sofa _ h7 enthait Pistazie
3 mit Anticxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthall Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstdrker 9 mit SUBungsmittel ad enthall Gerste (beinhaitet Laktose) | enthalt Selierie
Die Angebote/Komponantan mit dam DGEWE 5 geschwefslt 10 enthalt eine Phanylalaninguelle a4 anthalt Hafer h Schalenfruchie / Nusse jenthalt Sent
entsprechen dem ,DGE-Cualititsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowia @3 gnthalt Dinked 1 enthait Mandel k enthilt Sesam
dem .DGE-Cualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden ab enthall Kamul h2 enthalt Haselnuss | enthal Schwefeldioxid
n i : fiir Ernél : b enthall Krebstiers h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
! P Senskienil e Enstvung 8-\ (UGE) 855 s ¢ enthilt Eier hd enthilt Kaschunuss n enthélt Weichtiers
Meniilinie zertifiziert. d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss '

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkien kénnen nicht ausgeschlossen werden

@r FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main @ www.fps-catering.de E team-schulekita@fps-catering.de Qﬂ 069 / 67 B3 057 - 20



CATERING FUR SCHULEN & KITAS .

EINE 100% BIOLINIE SOWIE GERICHTE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATEN

Speiseplan 28.04.2025 - 02.05.2025
Mo Di Mi Do Fr

Gurken Salat . . . Salat
Rohkost Himbeerdressing 3. 5, | RO MAORIat, o k! fagnerAe:! Joghurtdressing 3,c.a.|.|

Mend 1 VEQEtEJEEE:E:ﬁh:T”ﬂHM £ r:;i:ﬁg:ﬁﬁi:?ﬂ?f . Seelachsfilet (natur) d Erbseneintopf (Bio) mit
; : i Brokkolirahmsauce g Tag der Arbeit Rindswurstscheiben 2, 3, i
* Tomatensauce und Kasea, Blumenkohlin Hn!lgndalse a, Salzkartoffeln | Vollkornbrotscheibe Bio a. a2
a al.c,g.l al,a3d,c.g.|
MR % Hahnchencurry \Koras, Falafel Patly Bio a3 Spatzle-Auflauf mit Spinat Kése-Makkaroni Bio a, a1, g, |
Ananas, Paprika) Bio g, | Bulgur Bio a, a1, i P Bio a. a1 P Tag der Arbeit Erbsendemiise Eh':l:- i
____m"' Basmatireis Bio Ratatouille Bio | pdalicl o 9 g
Menu 3 : ; Spaghetti Bio a, a1 Fischnuggets vom Seelachs
Kalbsgulasch Curry Elratv;u:.-.f (Geflugel) 1, Carbonara Sauce (Pute) 2, 3, Taa der Arbeit 8,a,a1,d,g
E Semmelknodel a, at. ¢, g Kannﬁe}eéﬁgn a 4,2 a1,q.i g Remoulade g, ¢, g. |
iker. o Parmesan 2.c, g Kartoffelsalat 2. |
Dessert Griechischer Joghurt mit Obst der Saison Vanillepudding g Tag der Arbeit Mini Berliner mit

Honig g @ Erdbeersauce Fruchtflllung s, at. c. g

Zertifiziert durch DE-OKO-007 Folgende deklarationspfiichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisan enthalten:
@ Kontrollnummer: D-HE-007-05283-B 1 mit Farbstoff 6 gaschwiarzt a Glulenhaltiges Getrelde & anthélt Erdnuss hE enthall Paranuss
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft 2 mil Konservierungsstoff T gewachst al enthall Weizen f enthalt Sofa h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthéll Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstdrker 9 mit SUBungsmittel ad enthall Gerste (beinhaitet Laktose) | enthalt Selierie
Dia Angebote/Komponantan mit dem DGE-Logo E 5 geschwefalt 10 enthalt eine Phenylalannguelie a4 anthall Haler h Schalenfruchte | Nusse jenthalt Sent
entsprechen dem DGE-Qualitatsstandard fir die Verpllegung in Kitas® sowie a5 enthélt Dinke! h1 enthiit Mandel k enthalt Sesam
dem .DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden ab enthall Kamut h2 enthalt Haseinuss | enthall Schwefeldioxid
von der Deutschen Gesellschaft fiir Eréhrung e, V. (DGE) als eine b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
: S i ' g, ¢ enthal Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Meniilinie zertifiziert. d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss '

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bel einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermetdbare Verunreinigungen bei einzeinen Produkten kinnen nicht ausgeschlossen werden

QE!" FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main @ www.fps-catering.de E{f team-schulekita@fps-catering.de Q‘H 069 / 67 B3 057 - 20



