BIOLOGISCH

CATERING FUR SCHULEN & KITAS|

Speiseplan August 2025
BIOLOGISCH

Freitag den 01.08.
Menii 1:
Spinat-Lachs-Lasagne,
dazu Salat mit Jogurtdressings (@)
Menii 2:

Gemusemaultaschen (Karotte, Spinat, Erbse, Brokkoli) in Gemusebrihe,

dazu Kartoffelsalat in Essig-Ol-Dressing (100% Bio) s soteesex

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBe 9 °
1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel Bm
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat nach
3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StBungsmittel T +49 2251 65082-20 o iy
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de
6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 04.08.
Menii 1:
Hihnerfrikassee mit Mdhrengemﬂse,
dazu Reis sotossca
Menii 2:
Bio-Penne-Auflauf mit Veggie Hack Erbsen Lauch,
dazu Knabbergurke ©

Dienstag den 05.08.
Menii 1:
Geflugelfrikadelle mit Bratensauce,
dazu Bio-Reis und Knabberpaprika
Menii 2:
Eier-Omelette mit Baked Beans (weil3e Bohnen in Tomatensauce),
dazu Kartoffeln s @

Mittwoch den 06.08.
Menii 1:
PASTA - Haschee (Rind) mit Bio-Rigatonelli und Grana Padano,
dazu Krautsalat2, s
Menii 2:
Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemuse
mit Spatzle (100% Bio) =oresse

Donnerstaqg den 07.08.

Menii 1:
Woirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce
mit Kartoffelecken, dazu Knabbergurken2 s s

Menii 2:

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce,
dazu Zimt und Zucker

Freitag den 08.08.
Menii 1:
Panierter Seelachs mit Kartoffelplree
und Erbsenrahmgemiuse
Menii 2:
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Paprika,
dazu Krauterquark und Knabbermohre (100 % Bio)

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 11.08.
Menii 1:
Huhnerragout (Tomaten),
dazu Reis Knabbermohre  siteeses:
Menii 2:
PASTA - Vegetarisch geflillte Cannellotti (Spinat, Ricotta)
mit Méhrenbolognese und Mozzarella tGberbacken und Bio-Knabberméhre : @

Dienstaq den 12.08.
Menii 1:
Paniertes Hahnchenschnitzel mit Frankfurter Griine SoRe und Kartoffeln,
dazu Knabbergurke
Menii 2: ’
Brokkolicremesuppe mit Weizenbaguette sorosse

Mittwoch den 13.08.

Menii 1:
Cevapcici (Rind) mit Tzaziki ,
dazu Kartoffelecken und Tomatensalats, s
Menii 2:
Falaffel Couscous und Gemuse (Karotten, Paprika, Tomate),

dazu Joghurt-Dip 3 =otesse:

Donnerstag den 14.08.
Menii 1:
Kebab (Hahnchen) mit Tzatziki, Krautsalat und Basmatireis 2, s
Menii 2:
Bio-Spirelli mit vegetarischer Linsenbolognese,
dazu Reibekase und Blattsalat mit Joghurtdressings.

Freitag den 15.08.
Menii 1:
Hahnchenbrust natur mit StlRkartoffelpiree,
dazu grune Bohnen mit Tomate ©
Menii 2:
Chili sin Carne (rote Kidneybohnen, Mais, Paprika)
mit Saurer Sahne, dazu Weizenbaguette stotocisen:

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9
mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel
mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat
mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20
mit Geschmacksverstarker 10 enthélt eine Phenylalaninquelle
geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de
geschwarzt www.lemonpie.de

OO s WN =

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 18.08.
Menii 1:
Kalbsgulasch mit Semmelknédel und Knabbergurke
Meni 2:
PASTA - Nudelauflauf mit Gemuse (Brokkoli, Paprika) und Kasesauce,
dazu Knabbergurke ©

Dienstag den 19.08.
Menii 1:

Currywurst (Gefllgel) mit Kartoffelecken,
dazu Salat mit Himbeerdressing 1.3,5.5
Menii 2:
Kartoffeltaschen mit Frischkaseflllung,
dazu Blumenkohl in Hollandaise .

Mittwoch den 20.08.
Menii 1:
PASTA - Bio-Spaghetti mit Carbonarasauce von der Pute,
dazu Grana Padano und Chinakohl-Maissalat 2, 3,
Menii 2:
Spatzle Auflauf mit Spinat =e
dazu Chinakohl-Mais-Salat s

Donnerstag den 21.08.
Menii 1:
Hahnchen-Nuggets mit Stif3-Sauer-Sauce und Kartoffelecken,
dazu Knabbermohre 2, s s
Menii 3:
Reibekuchen mit Apfelmus s

Freitag den 22.08.
Menii 1:

Kibbeling mit Remouladensauce,
dazu Kartoffelsalatz 4,59
Menii 2:

PASTA - Kase-Makkaroni,
dazu Erbsengemiise sowsiscx

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 25.08.
Menii 1:
Kartoffelauflauf mit Rinderhack und Zucchini,
dazu Knabbergurke orsse
Menii 2:
Sojaschnitzel mit Eierkndpfle,
dazu griine Bohnen mit Tomatensauce ©

Dienstag den 26.08.
Menii 1:
Hahnchenbrustfilet natur mit heller Rahmsauce,
dazu Reis und Salat mit Himbeerdressing
Menii 2:
Vegetarisches Gulasch (Erbsenprotein) mit Bio-Vollkornspirelli,
dazu Salat mit Himbeerdressing @

Mittwoch den 27.08.
Menii 1:
Hackballchen (Pute) mit Brokkoli-Kasesauce,
dazu Bio-Farfalle @
Meni 2:
Minestrone (italienische Gemusesuppe mit Zucchini, Paprika,
Karotte) mit Reiseinlage, dazu Weizenbaguette 3 sceose

Donnerstaqg den 28.08.
Menii 1:
Eine Gefligelbratwurst mit Bratensauce,
dazu grine Bohnen und Kartoffelplree
Menii 2:
PASTA - Rigatonerlli mit Tomatensauce,
dazu geriebener Kése =owsser, dazu Knabberpaprika

Freitag den 29.08.
Menii 1:
Panierter Lachs mit Reis,
dazu Méhrenrahmgemiise ©
Menii 2:
Gnocchi-Auflauf mit Gemiise (Tomatensauce, Karotte, Zucchini) =o
dazu Salat mit Joghurtdressing s

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



