CATERING FUR SCHULEN & KITAS N

Speiseplan 02.03.2026 - 06.03.2026 - ISR

Mo

Gemisecurry mit
SuRkartoffeln, Blumenkonhl
und Kichererbsen a, a4, f
Reis Bio

Menu 1

Bio-Tomatencremesuppe g
Baguette Bio a, a1

Hackballchen Geflugel
a,al,c,g,j
Bratensauce a, a1, a3
Kartoffelplree g
Krautsalat 2, 3

Menu 2

Menl 3

Dessert Obst der Saison

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafet

Mit ) gekocht.
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Hier geht's zu den Bio-Zutaten!

Die gek ich
fir die Schulverpflegung und fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

hl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Di Mi Do
Eier-Omelette 3, ¢, g
Krauterquark g
Salzkartoffeln |

Knabbergurken

Seelachsfilet (natur) d
Tomatensauce i
Vollkornspirelli Bio a, a1

Spatzle-Erbsen-Auflauf mit

Krautersauce
3,a,al,a4,c,fg

Farfalle Bio a, a1
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i, j
Reibekase Bio g

Kase-Lauchsuppe mit
Rinderhack g
Baguette Bio a, a1

Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g

Gebackenes Seelachsfilet

Kartoffeltaschen mit aae Butter Chicken

Frischkasefiillung g, i Tomatensauce i 4,a,a1,a4,f,g,i
Méhrengemiise g Vollkornspirelli Bio a, a1 Reis Bio
Vanillejoghurt g Obst der Saison Obst der Saison

Fr

Hahnchenbrustfilet paniert
a,al, f,g,ij
Kartoffelplree g

Kohlrabi-Rahmgemiuse
a, a4, f, g

Reibekuchen a, a1, ¢, i
Apfelmus

Tortelloni Auflauf mit
Spinat-Sauce a, a1, g
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, 1

Marmorkuchen 8, a, a1, ¢

ine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Speisen enthalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthit Soj h7 enthlt Pistazie
3 mit Antioxidationsmitte! 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthélt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine

c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss

Sp bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
gungen bel P kbnnen nicht werden
|| schule@broichcatering.com  www.broichcatering.com {_0211/6020 31 99



Menu 1

Menu 2

MenU 3

Dessert

Mit (&‘ gekocht.
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 09.03.2026 - 13.03.2026 - ISR

Mo

Crunchy Veggie Schnitzel
(Sojabasis) a, a1, f
Reis Bio
Paprika-Zucchini-Curry-
Sauce a, a4, f, g

Schnitzel (Hahnchen) a, a1
Reis Bio
Paprika-Zucchini-Curry-
Sauce a, a4, f, g

Gemise-Lasagne (Karotte,
Kohlrabi, Zucchini) Bio
3,a,al, g
Gurkensalat in Schmand Dill
Dressing c, g

Obst der Saison

Di

Brokkolicremesuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Spirelli-Kirbis-Auflauf mit

Klrbissahnesauce Bio
3,a,al, g

Bratwurst (Gefligel) 3, g, i

Mi
Kalbsrahmragout

g
Reis Bio

Blumenkohl-Kase-Taler
a,al,c, g,k
Tomatensauce i
Reis Bio

Spatzle-Auflauf mit Spinat

Do

Vollkornspirelli Bio a, a1

Lachs-Dill-Sahnesauce
4,a,al,a4,d,f,g,i
Blattspinat a, a4, f, g

Kartoffel-Auflauf mit

Linsenbolognese
3,a,a4,f,g,i

Vollkornspirelli Bio a, a1

Fr

Asiatische GemUse-Pfanne
mit Mie Nudeln 2, a, a1, ¢, f
Optional mit
Hé&hnchenbruststreifen

Gemusegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Bulgur Bio a, a1

Farfalle Bio a, a1
Carbonara Sauce (Pute)

Bratensauce a, at, a3 Bio a,at, ¢, g Tomatensauce i 2,3,4,a,al,a4,f,g,i
Kartoffelplree g Reibekase g ital. Hartkdse 2,c, g
Knabbergurke Maissalat 3, | Salat mit Honig-Vinaigrette
3,1
. \ y Kirsch-Streusel-Kuchen
Stracciatella Joghurt 3,1, g Obst der Saison Obst der Saison 8, a,al,c g
Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.
Folgende dekl pflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in uns Spei halti
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthéalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstéarker9 mit SUBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

Hier geht's zu den Bio-Zutaten!

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com (i www.broichcatering.com

d enthalt Fisch

Iy 9 s

h5 enthalt Pekannuss

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

Hi is: Kri inati bei ei
Verumeinigungren bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

[ 0211 16020 3199
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 16.03.2026 - 20.03.2026 - ISR

Mo Di Mi
Tortilla mit Kartoffeln und )
Menu 1 Paprika ¢, g Winterliches Ratatouille Gebacken:s;?(zelachsﬂlet
Krauterquark g (Kohlrabi, Kirbis und an
@ cremiger Farmer Salat Pastinake) a, a4, 1, g Erbss?alrflr(:l':trﬁgglr?wtllse
(WeilRkraut, Karotte) Reis Bio aadf.g
2,3,a,al,cil Y
EIID e Kartoffelsuppe Bio g Linsencurry Bio 3, g, i
Menii 2 Tomatensauce Bio B tte Bi Reis Bi Jkk
Reibekase Bio g aguette Blo a, a1 els blo
Geflligelgyros
. Reis Bio n Spirelli Bio a, a1
Menu 3 Tzaziki g Kéa:;ﬁltséug%ea&;g Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g
cremiger Farmer Salat Putenwi]rstcher; g Reibekase g
(WeilRkraut, Karotte) 2, 3, a, a1, ’ Knabberpaprika
c il
Dessert Obst der Saison Mandarinenquark g Obst der Saison

Do Fr

Vollkornspirelli Bio a, a1
Gerstenbolognese 3, a, a3,
ital. Hartkase 2, ¢, g
Knabbergurken

Chili con Carne (Rind) 3
Reibekase g
Reis Bio

Gemduse-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j
Kasesauce Bio g
Reibekase Bio g

Kartoffel-Klrbis-Gratin Bio
3,9

Hahnchenbrustfilet paniert

a,al, f, g ij Vegetarische Frihlingsrolle
Paprikasauce a,al,c,g,i
3,a,al,a3, a4, f,i Reis Bio

Eierknopfle a, a1, ¢
Knabbergurken

SuR-Saurer Dip 2, 3,1

Obst der Saison Vanillemuffin 8, a, a1, ¢, g

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Mit ) gekocht.
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Hier geht’s zu den Bio-Zutaten!

=]

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
CHEREI  /

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH,

Folgende dekI

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker9 mit SiRungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

pflichtige Zi
6 geschwarzt

ffe sind in unseren Speisen enthalten:

Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com

({1, www.broichcatering.com

Fol larationspflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

sind laut R in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss

P

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

bei ei
konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

Besonderer Spuren-Hinweis: K
ini i ei Py werden

Verur 1 bei h

(_ 0211/6020 3199
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 23.03.2026 - 27.03.2026 - ISR

Mo

In Service Day 2 ! = I,

Hackballchen Vegan f

Mendu 1 CousCous Bio a, a1 Lachs-Kartoffelauflauf Raviolini Spinat a, a1 Butter Chicken
Gemise (Kichererbse, a, a4, d f g Spinatsahnesauce a, a4, f, g 4,a,al,a4,f g,
Paprika, Karotte) Knabbergurken Reibekése g Reis Bio

Paprikadip 3, g

Farfalle Bio a, a1
. Gemusebolognese mit
Menu 2 Sonnenblumen-Hack Bio i, j
Reibekase Bio g

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemiuse Bio g
Spatzle Bio a, a1, ¢

Kase-Spatzle Bio a, a1, g Mexikanische Nudelauflauf
Erbsengemuse Bio g Veggie Bio a, at, g, i, j

Rinderfrikadelle 3, a, a1, ¢

Hahnchenbrustfilet natur .
i S Bratensauce a, a1, a3 Hahnchengeschnetzeltes G hi in Tomat
Menu 3 . €IS blo Spatzle Bio a, 31, c 4,2 a1, a3, a4, g, i noccenl in o1mla ensauce
Champignonsauce a, a4, 1, g Salat Mbhrengemiise g Reigeakése
Salat m|t3Joghl_Jr|tdreSSIng French Dressing c, j Salzkartoffeln | Y
GG, ),
Dessert Bananenquark mit : . :
q Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, at, ¢
Schokosplitter 3, f, g
Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.
Mit ;:/, gekocht. Folgende d pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende dekl i pflichtige Allerg sind laut Rezeptur in Spei hal
- 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
E E 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
o 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
E a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Hier geht's zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards i 5 S e ; i A
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Vemmimgung‘;';'g;’;!n,e,ne;,";mdmen KBrnen nid\t:e;usgeschloszs:':t;:mm i

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com “I’ www.broichcatering.com {_0211/6020 3199




BIOLOGISCHS.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 30.03.2026 - 03.04.2026 - ISR

Mo Di Mi Do Fr
Vegetarischer
Menii 1 Mrﬁultaschenauﬂguf Linsen-Gemiisecurry
tberbacken mit (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i
Tomatensauce und Kase Reis Bio
a,al,c,gi
Maissalat 3, |

Zucchinicremesuppe Bio
¥ a,ad, g Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g
Menu 2 Baguette Bio a, a1

Wirstchengulasch (Gefliigel)  Hahnchenbrustfilet paniert

Menu 3 in Tomatensauce a, |, | a,al,f,gij
Bio-Penne a, a1 Tomaten-Curry-Dip 1, 3,i
Maissalat 3, | Kartoffelecken 3, 5, |
el Obst der Saison Schokopudding g

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Mit §) gekocht Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Speisen enthalt
¥ - 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
E E 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
. . i.. 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
ACHHALTI 3 . 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
s (N4 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
ewmicorgI e\ E a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
@ Hier geht's zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
l?ie gekennzelchnete Mendau?wghl orientiert sic_h an den.D.GE-Qualitétfstgndards " spi rataric: B s Zitdian soMiacirolgls itamakiiare
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com {_0211/6020 3199
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