Mo

Menu 1

Meni 2

Mit 7 gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS:‘

(o B8

Speiseplan 29.09.2025 - 03.10.2025

Di Mi

Penne Bio a, at
Lachs-Dill-Sahnesauce
4,a,al,d,q,i
Salat
Honig-Vinaigrette 3,j, |

Haschee (Rind) a, a1, a3
Spirelli Bio a, a1
Reibekase g
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Do

Geflugelfrikadelle
a,al,c,gj
Kartoffelplree g
Kohlrabi-Rahmgemise g

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Fr
Tag d. deutschen Einheit

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com

() www.broichcatering.com

F pflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
a1l enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch un
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h2 enthalt Haseln

sind laut R

(beinhaltet Laktose)
h Schalenfriichte/Niisse
h1 enthait Mandel

h3 enthalt Walnuss

in Qnei hal

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

uss. | enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

d Milcherzeugnisse

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: K inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei Produkten konnen nicht werden

f_0211/60 20 3199



CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

Speiseplan 06.10.2025 - 10.10.2025

Mo Di Mi Do Fr
Vegetarischer L : Hahnchenbrustfilet natur
Menii 1 Bio-Farfalle a, at Maultaschenauflauf Gebackenes Seelachsfilet a, Winterliches Ratatouille Reis Bio
Bio-Klrbissahnesauce 3, g mit Tomatensauce_und Kase il (KOhlrab'.’ Kilrbis und Champignonsauce
; - : ’ a,al,c,g,i Salzkartoffeln | Pastinake) g e
Reibekéase Bio g Salat Rahmspinat g Reis Bio Gurkensalat Essig-Ol-

French-Dressing 3,j, | Dressing 3,j,

Schnitze!ipae:nfiegrt.(GeﬂUgel) Wiirstchengulasch (Gefliigel)
,at,f,g, i

Menii 2 Ketchup in To_matensauce a,i, | Spirelli Bio a, at Erbsengintopfi Kaiserschmarm a, a1, c, g
Kartoffelecken 3, 5, 1 o FEIE & e Tomatensauce Bio Putenwurstchen Vanillesauce g
cremiger Farmer Salat Franch galat . _ ~ Reibekase Bio g Baguette Bio a, a1
2.3,a al,cil rencnh-bressing 3,j, | Chinakohl-Mais-Salat 3, c, g, j,
it &) ! Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarati flichtige All sind laut R in Spei
Mit ) gekocht. g P ge g P p
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
e 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
canizel durch. DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Menuauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards A (S P 2 , s
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. esondaTer s""’;‘;ﬂ"w“s' .; d Kinnan nic:f : Z"me"remsmen technologachunyoimexdens
b 5 erstr. 1, eerbusc| ] schul roichcatering.com () www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199
BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohl 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broich i iy broich i
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS M ‘

Speiseplan 13.10.2025 - 17.10.2025
FERIEN

Mo Di Mi Do i
Menu 1
Menu 2
Mit 7 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Speisen enthal Folgende dekI; 1spflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
r 1 . 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
o\ DDEB“OKOgﬁ it 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
ontrolinummer: D-NW-039-4734 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
e a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
NACHHALTIGE . 2 b enthalt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
msc ( w c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
W mseorg/deN._ d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss
B $ Hinweis: Ki inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei P konnen nicht werden

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. A

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com i www.broichcatering.com . 0211/60 20 31 99
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS (8

Speiseplan 20.10.2025 - 24.10.2025
FERIEN

Mo Di Mi Do Fr
Menu 1
Menu 2
Mit -::;« gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z: ffe sind in Spei: hal Folgend pflichtige Allergene sind laut ptur in Spei halt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
E.r 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
BIO Zertifiziert d“"Ch_ DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollntimmer; D-NW-039:4784-0BO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit Siungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninguelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthélt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
c enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards e e A S (S et 2 : 2
© fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. i Bl einTslian P kénnen nic,:e : M’::;::B B

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199




Menu 1

©

Meni 2

Mit 7 gekocht.

Zertifiziert durch DE-OK0-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERE!
MsC

/

\
wwwmsc.ongide\_

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Mo

Hackballchen Vegan f
Rahmsauce a, at, a3, g

Kartoffelpuree g

Cremiger Karottensalat g

Haschee (Rind) a, a1, a3

Penne Bio a, a1
Reibekase g

Cremiger Karottensalat g

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M '

Speiseplan 27.10.2025 - 31.10.2025

Di

Bio-Vollkornpenne a, a1
Paprikasauce
3,a,a1,a3, g, i
Reibekase g
Knabbergurken

Hahnchenbrustfilet paniert
a,al, f,g,i,j
Erbsenrahmgemise g
Kartoffelpiree g

Farfalle Bio a, a1
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i, j
Reibekase Bio g

Mi Do

Reis Bio

Vegane Gemiuse Tortelloni

(Spinat, Karotte,

Gnocchiauflauf mit Brokkoli a,al,i
und Geflugel Lyoner in
Béchamelsauce 2, 3,a, a1, ¢, g, !

Salat

Hahnchencurry (Kokos,
Ananas, Paprika) 4, a, a1, i

Sellerie) i

Kasesauce g
Reibekase g

French-Dressing 3, j, |

half Enl Ho dakl.

N

Fr

Tortelloni Spinat und Ricotta

a,al, g
Spinatsahnesauce g
Reibekase g

Wiirstchengulasch (Gefllgel)

n Tomatensauce a, i, |
Spirelli Bio a, a1
Krautsalat 2, 3

Qnei.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Folgend klarationspflichtige Z toffe sind in

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com (1) www.broichcatering.com

a Glutenhaltiges Getriede
al enthalt Weizen

a2 enthalt Roggen

a3 enthalt Gerste

a4 enthalt Hafer

a5 enthalt Dinkel

a6 enthalt Kamut

b enthélt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

pflichtige Allerg

e enthalt Erdnuss
f enthalt Soja

sind laut Rezeptur in P

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthélt Mandel

h2 enthélt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

bei ei

i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki

konnen nicht

)ssen werden

P

_0211/60 20 3199



