CATERING FUR SCHULEN & KITAS M "

Speiseplan 03.03.2025 - 07.03.2025

Mo Di Mi Do Fr
Chinakohl-Mais-Salat Salat E .
Rohkost i Joghurtdressing 3, ¢, g, j. Knabbermohren Knabbergurken Knabberpaprika
) Nudelauflauf mit Gemuse Seelachsfilet (natur) d e .
Menii 1 Veganes SRc;;utzel a, al,f (Brokkoli, Paprika) mit Ratatouille (Zucchini, Tortelloni Sglglatgund Ricotta Erbseneintopf i
. Kéasesauce a, al, i i ; i, Putenwirstchen
Kirbis-Bananen-Currysauce aang e I_Daprlka) Spinatsahnesauce g
Salat 2,3,5,i,1 o Baguette a, a1
g - ) . Reibekése g
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Vollkornreis
Menii 2 Veggie Geschnetzeltes Gemisegulasch (Karotten, Spatzle a, a1, ¢
Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf (Erbsenprotein) g, i Kése-Lauchsuppe g, i Brokkoli, Blumenkohl, Vegane Gersten-Bolognese
0B (Rind) g, i Reis Baguette a, al Tomate) g, i a,a3,i
= Mohrengemiise g Reis Reibekase g
.. Rindergeschnetzeltes Curry-Bratwurst (Geflugel) Farfalle a, al Gebackenes Seelachsfilet
Meni 3 1,5,8,a al,as3,g,il 1,3, 8,i Carbonara Sauce (Pute) Kartoffelreibekuchen a, al, d
Kartoffelpiiree g Kartoffelecken 3, 5, | 2,3,4,a,al,g,i a al,c,i Remoulade 9, c, g, |
Klass Chinakohl-Mais-Salat Salat italienischer Hartkase 2, c, g Apfelmus 3 Kartoffelsalat 2, j
l:ﬂ'-. 3,¢,9,0 ! Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Knabbermohren Knabberpaprika

Dessert Obst der Saison Mini Berliner 3,a,al, ¢, g

pflichtige Zi

tzstoffe sind in Sp Folg

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel

Mit ) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrolinummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI
MsC

6 geschwarzt
7 gewachst

5 geschwefelt

Wm0

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

©

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
10 enthalt eine Phenylalaninquelle

|| schule@broichcatering.com

Obst der Saison Obst der Saison

Pflaumenstreuselkuchen
3,8,a,al,c,g,hl

sind laut Rezeptur in p

pflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

al enthalt Weizen f enthalt Soja
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss

d enthélt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei Prod konnen nicht werden

:.1_\ www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199



Rohkost

Menu 1

Mo

cremiger Farmer Salat

(WeiRRkraut, Karotte)
2,3,a,al,c,i

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i

Hahnchencurry (Kokos,
Ananas, Paprika) g, i
Reis

Hahnchenbrustfilet natur
Rahmsauce a, a1, a3, g
Eierknopfle a, a1, ¢
cremiger Farmer Salat

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

Speiseplan 10.03.2025 - 14.03.2025

Di

Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, 1

Vegetarisches Gulasch
(Erbsenprotein) a, a1, a3, i
Penne a, a1
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Gnocchi-Auflauf mit Gemuse
(Tomatensauce, Karotte,
Kohlrabi) 3, a, a1, g, i

Blumenkohl-Kase-Taler
a,al, c, g,k
Krautersauce 3, g

Mi

Knabbergurken

Hackbéllchen Geflugel
a,al,c,g,j
Brokkoli-Sahne-Sauce g
Vollkornspirelli a, a1

Kirbiscremesuppe 3, g, i
Baguette a, a1

Gebackenes Seelachsfilet
a,al,d
Salzkartoffeln |
Limonen Schmand g

Do Fr

Salat

Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | Knabbermdhren

Kartoffeltaschen mit
Frischkasefullung g, i
Mohrengemiise g

a,al, d
Kartoffelpiree g
Rahmspinat g

Penne a, a1 Falafel a, a1
Tomatensauce i Couscous a, al, i
Reibekase g Gemiuse (Paprika, Karotte,
Salat Tomate) 3,i

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Joghurt-Dip g

Bratwurst (Geflugel) a, f, i, j

Bratensauce 1,5, a, ai, a3, | prlr(_i‘klll a al
Bohnengemuse aus griinen aprikasauce
Bohnen 3,a,al,a3,g,i
Reibekase g

Gebackenes Seelachsfilet

(Weiglériugle:otte) Weizen Ebly a, a5 Knabbergurken Kartoffelpiree g

Buttermilchdessert mit

Obst der Saison Obst der Saison Vanillemuffin 8,a, a1, c, g

Obst der Saison

Dessert Orange und Limette g
Mit ‘C&’ gekocht. Folgend pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut R in Spei h
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel

h7 enthalt Pistazie
h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste

f enthalt Soja
g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO (beinhaltet Laktose)
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninguelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
T ERIE a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
NacHHALTIGE b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
© [3|e gekennzelchnete Menuau_?wa'hl orientiert sich an den QG?-Qua!ntatsitanfiards Besbndtrer Splran-Hinualsti ¢ bol 2k albn oW tachnologac bEVSaekdien
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. \ ini bel o Prodikten kdnnen nicht werdadi

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com www.broichcatering.com

f_0211/60 20 3199



Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit ) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERE

Mo
Mais-Salat 3, |

Vegetarischer
Maultaschenauflauf
Uberbacken mit

Tomatensauce und Kase
a,al,c,g,i
Maissalat 3, |

Rinderfrikadelle a, a1, ¢
Reis
Lauchrahmgemdise g, i

Milchreis g
Kirschgritze

Obst der Saison

fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

© Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

e

Speiseplan 17.03.2025 - 21.03.2025

Di

Salat
French-Dressing 3, ¢, g, j, |

Linseneintopf i, |
Baguette a, a1

Kartoffelpiree 3, g
Mohrenrahmgemuse g, i

Hahnchenbrust Piccata Art
a,al,c,g
Spirelli a, a1
Tomatensauce i
Salat
French-Dressing 3, j, |

Schokopudding g
Vanillesauce g

F jeklarationspflichtige Z:

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel

6 geschwarzt
7 gewachst

5 geschwefelt

tzstoffe sind in Spei hal Folaende dekl

8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com

Mi Do

Knabberpaprika Bunte Knabberrohkost

Eier-Omelette 3, ¢, g
Krauterquark g
Salzkartoffeln |

Bunte Knabber-Rohkost
(Gurke, Paprika, Kohlrabi,
Mohre)

Seelachsfilet (Natur) d
Tomatensauce i
Vollkornspirelli a, a1

Brokkoli Cremesuppe g, i
Baguette a, a1

Mexikanische Lasagne
Veggie a, a1, g, i, j

Burger Brotchen 2, 3, a, a1, f, k
Veganer Cornflakes Burger
(Chicken Style) a, al
Tomate, Salat
Gewurzgurken 1,2, 9
Ketchup-Mayo-Sauce c, j
Kartoffelecken 3, 5, |

Obst der Saison

al,c,g,i
Reis
SuR-Saurer Dip 2, 3,1

Obst der Saison

Vegetarische Fruhlingsrolle a,

Fr

Salat
Joghurtdressing 3,¢, g,j, |

Hahnchenbrustfilet paniert
a f,gij
Erbsengemise g
Kartoffelecken 3, 5,1
Ketchup

Gemiise-Ravioli (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j
Kéasesauce g, i
Reibekase g
Salat
Joghurtdressing c, g, j, |

Rindergeschnetzeltes
(Champignons)
8,a,al, a3, g
Kartoffelknodel a, a1, ¢, g

Kirsch-Streusel-Kuchen
8,a,al,c, g

pflichtige Allerg

sind laut R

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)
h Schalenfriichte/Niisse
h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei ei
\ ini bei ei Produkten konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

www.broichcatering.com

f_0211/60 20 3199



Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit ) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERE

Mo

Karotten-Apfel-Salat 3, |

Eier-Omelette 3, ¢, g
Rahmspinat g
Salzkartoffeln |

Makkaroni-Hackfleisch
Auflauf (Rind) a, a1, g, i

Crunchy Chicken Finger a, a1

SuR-Saurer Dip 2, 3,
Kartoffelecken 3,5, |
Karotten-Apfel-Salat 3, |

Obst der Saison

fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

© Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

Speiseplan 24.03.2025 - 28.03.2025
Di Mi Do

Salat

Honig-Vinaigrette 3, j, | gl

Knabbergurken

Gnocchi-Auflauf mit Erbsen Farfalle a, a1 Veganes Asia
und Késesauce Lachs-Dill-Sahnesauce Geschnetzeltes (Pilzprotein)
1,a,al,c,gl 4,a,al,d,g,i Karotten und Edamame
Salat Salat 2,a,al, a3, f
Honig-Vinaigrette 3, j, | Honig-Vinaigrette 3,j, | Vollkornreis
Farfalle a, a1

Gemiusebolognese mit
Sonnenblumen-Hack i, |
Reibekase g
Knabbergurken

Tomatencremesuppe g, i
Baguette a, a1

Spirelli-Kirbis-Auflauf mit
Kirbissahnesauce 3, a, a1, g, i

Fladenbrot 1/6 a, a1, k
Hahnchen Kebab
Krautsalat 2, 3
Tzaziki g

Wirstchengulasch (Geflugel)
in Tomatensauce a, i, |
Reis
Knabbermoéhren

Kartoffelsuppe g, i
Baguette a, a1

Heidelbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison

F jeklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei: hal Folgende dekl;

Fr

Salat
Himbeerdressing 3,5, |

Kartoffelgratin mit Brokkoli
und Griinkern a, a5, g, i
Salat
Himbeerdressing 3,5, |

Gemisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) g, i
Bulgur a, a1, i

Hahnchenbrustfilet Natur
Kartoffelpiree g
Bratensauce 1,5, a, al, a3, |
Salat
Himbeerdressing 3, 5, |

Marmorkuchen 8, a, a1, c

pflichtige Allerg

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
al enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

(beinhaltet Laktose)
h1 enthalt Mandel

h3 enthalt Walnuss

sind laut R

h Schalenfriichte/Niisse

h2 enthalt Haselnuss

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki i bei ei
\ ini bei ei Produkten konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

(<] schule@broichcatering.com www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199




Mo
Coleslaw 3,¢c, g, |
Rohkost v
Menu 1 Allgauer Kasespatzle
a,al,c,g
Erbsenrahmgemise g
Menu 2 Blumenkohl Cremesuppe
a,al,g,i
100% B Baguette a, a1
.. Hahnchenbrustfilet paniert
Menu 3 af g i P
Paprikasauce
Klass 3,aal, a3, g,i
Iua'. Reis

Dessert Obst der Saison

Mit \/ gekocht.
Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

\ EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

\
WWWMSC.0rg/deN

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

©

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

N

CATERING FUR SCHULEN & KITAS/ ot “

Speiseplan 31.03.2025 - 04.04.2025

Di Mi Do Fr

Snel hall E, A Kl Qneoi. $hhalt

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in

P Folg ionspflichtige Allergene sind laut R P

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
B Sp inweis: K inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei P konnen nicht werden

(<] schule@broichcatering.com :L www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199



Mit &) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrolinummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

W ¥ 1 Qﬂ;}

- ;&\. i a Q Ljn @
BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei It Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthélt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthlt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: K inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei Prod konnen nicht werden
www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com




