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Speiseplan 30.06.2025 - 04.07.2025

Mi

Vegetarisches Gulasch

(Erbsenprotein)

Hackballchen Gefligel Bio

Menu 1 T a,al, c
VoIIkornsglrleI:l Bio a, a1 Brokkoli-Kése-Sauce g
ala Farfalle Bio a, a1
Joghurtdressing 3,c¢, g, j, |
Rindergeschnetzeltes
(Champignons) _— .
Menij 2 8,a,a1, a3, g Asiatische GemUse-Pfanne
Spatzle a, a1, ¢ _ GEhEhY
Y Mie Nudeln a, a1, c
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |
Mit ‘::;, gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
g p 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
Zertifiziert durch DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

ZERTIFIZIERTE
NACHHAL

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Do Fr

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j

Tomatensauce Bio Spirelli Bio a, a1
Reibekase Bio g Erbsen-Lachs-Sahne-Sauce
i d, g, i
Knabbergurken Bio Reibekise g

0% B

Bratwurst (Geflugel) a, f, i, j

Bratensauce a, a1, a3 Kartoffelreibekuchen

.. a,al,c,i
Kartoffelpuree g, Apfelmus 3
Knabbergurken Bio
Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthélt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Sp Ki i bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Prod konnen nicht werden
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Speiseplan 07.07.2025 - 11.07.2025

Mo Di Mi Do Fr
Spirelli Bio a, a1 ol
; . ' . . i i irelli Bio a, a1
Penne Bio a, af Hahnchenbruststreifen in Gebackenes Seelachsfilet ~Gnocchi Auflauf mit Pute und Li P bol .
o Barlauch S : 1 d Brokkoli in Béchamelsauce TSN RIORNES & [
Menii 1 arlauch Sauce g, h, h1 Zitronenrahmsauce . a al, . 23 a al | Reibekase
Reibekise g 4a,al,91 Méhrenrahmgemiise g Chinak ?{Ial\/l - 9‘8 lat Salat D gt
Karottensalat cremig g Gurkensalat Essig-Ol- Vollkornreis s gc'g Jf"“ls' ala Fren:haDrecs),gnanss ag |
Dressing 3,j, 1 Pl . I A
I Gemiisegulasch (Karotten,
Lasagne al Forno vom Rind CIOREEL 210 2 a1 ] Okl Brokkoli, Blumenkohl 5 - i
9 X Tomatensauce Bio Vegetarische Fruhlingsrolle ’ ’ ’ Hahnchenbrustfilet paniert
Menu 2 Bio a, a1, g e EEs B g a, a1.Y c, E.J, i Tomate). Bio g a,f,gij )
Reis Bio Bulgur Bio a, at Erbsenrahmgemuse g
1007 Ko 0% B SuR-Saurer Dip 2, 3,1 Kartoffelpiree g
- — W00% B
Mit Q) gekocht. gende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgend 1spflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
e 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
Zertifiziert durch DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
G a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
[Cgrat b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
M ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = & SRS P e . g 2
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. indaanaes Bk ok t kbnnan m-c:te : Zmﬁ"e;:x'e ooy ey
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